



We i n k a r t e 


O F F E N E  W E I N E  0 . 1 L 


S p r u d e l 


n.v.	 Eclats de Meuliere Extra Brut,	 12.00

	 Jeaunaux-Robin, Petit de Morin

n.v.	 Eclats Rosé Edition Speciale Extra Brut,	 14.00

	 Jeaunaux-Robin, Petit de Morin	 

2017	 Villa Wolf Riesling Sekt Brut,	 9.00

	 Villa Wolf, Pfalz

	 


We i ß 


2018	 Grauburgunder „sonett“,	 6.50

	 Heger, Baden	 	 

2019	 Chardonnay „Plô Roucarels“, 	 7.00

	 Julien & Julia Gil, Limoux

2020	 Touraine Sauvignon Blanc AOC,	 5.50

	 Domaine Michaud, Loire	 

2020	 Grüner Veltliner „Hirschvergnügen“,	 6.50

	 Hirsch, Kamptal

2021	 Riesling „AVIN“,	 5.50

	 Villa Wolf, Pfalz	 


R o s è 


2021	 Spätburgunder Rosé, 	 5.50

	 Villa Wolf, Pfalz

2021	 Chinon Rosé	 7.00

	 Domaine Olga Raffault, Loire

	 	 	 


R o t 


2014	 Côtes du Rhône "Mon Coeur" AC,	 7.50

	 J.L. Chave Sélection, Rhône	 	 

2018	 Le Difese,	 8.00

	 Tenuta San Guido, Toskana	 

2020	 Zweigelt „Kieselstein“,	 7.00

	 Claus Preisinger, Neusiedlersee, Burgenland


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



C O R AV I N  0 . 1 L 	 


Das Coravin-System bewahrt die Frische der Weine länger.


We i ß 


2014	 Domaine de Chevalier blanc,	 19.00

	 Domaine de Chevalier, Bordeaux	 	 

2020	 Chardonnay „Rossj-Bass“,	 18.00

	 Angelo Gaja, Piemont	 	 

2020	 Riesling "Scharzhofberger" Kabinett,	 40.00

	 Egon Müller, Mosel-Saar	 	 


R o t 


2004	 Château L’Evangile,	 36.00

	 Bordeaux	 	 

2008	 Terra die Monteverro,	 14.00

	 Monteverro, Toskana	 	 

2011	 Nuits St. Georges "Les Vignes-Rondes" 1er Cru,	 23.00

	 Confuron-Cotetidot, Côte de Nuits	 	 


S C H A U M W E I N E  0 . 7 5 L 


C h a m p a g n e r 


2006	 Blanc de Blancs "Le Mensil sur Oger" Grand Cru,	 116.00

	 Pascal Doquet, Cote de Blancs           

n.v.	 Eclats de Meuliere Extra Brut,	 65.00

	 Jeaunaux-Robin, Petit de Morin	 	 

n.v.	 Eclats Rosé Edition Speciale Extra Brut,	 73.00

	 Jeaunaux-Robin, Petit de Morin	 	 

n.v.	 Grande Cuveé Brut,	 249.00

	 Krug, Reims	 	 

n.v.	 Cuvee des Caudalies Rose Grand Cru Brut,	 159.00

	 De Sousa, Cote de Blancs	                       


D e u t s c h e  S c h a u m w e i n e 


2017	 Riesling Sekt Brut,	 44.00

	 Villa Wolf, Pfalz

2019	 Chardonnay Sekt Brut, 	 38.00

	 Knewitz, Rheinhessen


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



W E I S S W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 . 7 5 L 


D E U T S C H L A N D 


R i e s l i n g 


2016	 Riesling "Halenberg" GG,	 99.00

	 Emrich-Schönleber, Nahe	 	 

2017	 Riesling "vom Buntsandstein“,	 44.00

	 Ökonomierat Rebholz, Pfalz	 	 

2019	 Riesling „Buntsandstein"	 51.00

	 Frank John, Pfalz

2020	 Riesling „Bernkastler Lay" GG,	 44.00

	 Dr. Loosen, Mosel	 	 

2020	 Riesling Gutswein,	 32.00

	 Katharina Wechsler, Rheinhessen	 	 

2020	 Riesling “Eisquell”,	 36.00	 

	 Battenfeld-Spanier, Rheinhessen	 	 

2020	 Riesling "Scharzhofberger" Kabinett,	 240.00

	 Egon Müller, Mosel-Saar

2020	 Riesling "Halenberg" GG,	 99.00

	 Emrich-Schönleber, Nahe	          	 

2021	 Riesling „AVIN“,	 36.00

	 Villa Wolf, Pfalz	 


We i ß -  u n d  G r a u b u r g u n d e r 


2016	 Grauburgunder "Achkarren Schlossberg" GG,	 59.00

	 Dr. Heger, Baden	 

2018	 Grauburgunder „sonett“,	 39.00

	 Heger, Baden

2019	 Grauburgunder "Achkarren Schlossberg" GG,	 99.00

	 Franz Keller, Baden	 

2020	 Weißburgunder „Kirchberg“,	 49.00

	 Klumpp, Baden	 	 

2020	 Grauburgunder „Ingelheim“,	 39.00

	 Simone Adams, Rheinhessen	 	 


C h a rd o n n a y 


2020	 Chardonnay „Muschelkalk“, 	 41.00

	 Klumpp, Baden	 	 

2020	 Chardonnay "Weth & Welz“,	 34.00

	 Knewitz, Rheinhessen	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



Ö S T E R R E I C H 


R i e s l i n g 


2014	 Riesling „Gaisberg“,	 61.00

	 Hirsch, Kapmtal	 	 

2020	 Riesling „Platin“,	 36.00

	 Jurtschitsch, Kamptal	 	 

2020	 Riesling "Loibenberg" Federspiel,	 44.00

	 Knoll, Wachau	 	
	 


Ve l t l i n e r  


2016	 Grüner Veltliner "Kalkofen" Smaragd,	 43.00

	 Helmut Piewald, Wachau	 	 

2018	 Grüner Veltliner "Black Edition", 	 89.00

	 Ebner Ebenauer, Weinviertel	 	 

2019	 Roter Veltliner „Reisenthal“,	 43.00

	 Mantlerhof, Kremstal

2019	 Grüner Veltliner „Amour Fou“	 51.00

	 Jurtschitsch, Kamptal	 	 

2020	 Grüner Veltliner „Liebedich“,	 41.00

	 Peter Veyder-Malberg, Wachau	 	 

2020	 Roter Veltliner „Steinberg“,	 39.00

	 Josef Fritz, Wagram

2020	 Grüner Veltliner "Ried Loibenberg" Smaragd,	 71.00

	 Knoll, Wachau	 	 

2020	 Grüner Veltliner „Hirschvergnügen“,	 38.00

	 Hirsch, Kamptal	 	
	 

	 


S a u v i g n o n  B l a n c 


2011	 Sauvignon Blanc „Privat“	 213.00

	 Sattlerhof, Südsteiermark	 

2019	 Sauvignon Blanc „Bergwein“,	 36.00

	 Gross, Südsteiermark	 	 

2019	 Sauvignon Blanc „Ehrenhausen“,	 47.00

	 Tement, Südsteiermark	 	 

2019	 Sauvignon Blanc „Steinmühle,	 61.00

	 Kollwentz, Leithaberg/Burgenland	 	 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


2019	 Gemischter Satz "Ried Ulm-Nussberg“,	 49.00

	 Wieninger, Wien	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



I TA L I E N 


C h a rd o n n a y 


2019	 Chardonnay "Sommereto" DOC,	 31,00

	 Cantina Adrian, Südtirol

	 	 


S a u v i g n o n  B l a n c 

	 


2018	 Sauvignon Blanc “Piere”,	 67.00

	 Cant. Vie di Romans, Emilia Romagna	 	 

2020	 Sauvignon Blanc „Quarz“,	 95.00

	 Cantina Terlan, Südtirol


2021	 Sauvignon Blanc „Winkl“,	 46.00

	 Cantina Terlan, Südtirol	 	
	 	 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


2019	 Riesling “Afix”,	 58.00

	 Cantina Jermann, Emilia-Romagna	 	 

2020	 Gewürztraminer „Selida",	 33.00	 

	 Kellerei Tramin, Südtriol	 	 

2020	 Vermentino die Monteverro IGT,	 34.00

	 Toskana, Montevverro	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



F R A N K R E I C H 


C h a rd o n n a y 


2016	 Bâtard Montrachet Grand Cru, 	 910.00

	 Vincent Girardin, Burgund

2017	 Pouilly-Fuissé „La Croix“,	 66.00

	 Robert-Denogent, Burgund

2017	 Meursault „Les Tillets“, 	 87.00

	 Domaine Jobard-Morey, Burgund
	 	          

2018	 Chablis AC,	 36.00

	 Domaine Jean-Paul & Benoît Droin, Burgund	 	 

2018	 Chassagne Montrachet "Les Pierres",	 93.00

	 Domaine Jean-Marc Pillot, Burgund

2018	 Bourgogne Blanc AC,	 49.00

	 Domaine Michel Bouzereau & Fils, Burgund	 	 

2018	 Puligny Montrachet "Vielles Vignes“,	 121.00

	 Vincent Girardin, Burgund

2019	 Saint-Véran „Les Pommards“,	 54.00

	 Robert-Denogent, Burgund

2019	 Meursault „Le Grand Charrons“, 	 86.00

	 Domaine Sébastien Magnien, Burgund

2019	 Chardonnay „Plô Roucarels“, 	 42.00

	 Julien & Julia Gil, Limoux	 	
	 	 	 


S a u v i g n o n  B l a n c 


2020	 Pouilly Fumé "Terres Blanches" AC,	 37.00

	 Domaine Serge Dagueneau & Filles, Loire	 

2020	 Touraine Sauvignon Blanc AOC,	 31.00

	 Domaine Michaud, Loire	 	 

2020	 Sancerre "La Moussiére“,	 58.00

	 Alphonse Mellot, Loire	 	
	 	 	 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 

	 	           

2014	 Domaine de Chevalier blanc,	 119.00

	 Domaine de Chevalier, Bordeaux

2016	 Châteauneuf du Pape blanc „Clos de Beauvenir",	 161.00

	 Château La Nerthe, Rhône	 	           

2016	 Hermitage Blanc Blanche AC,	 86.00

	 J.L. Chave Sélection, Rhône	 	 

2018	 Aligoté,	 36.00

	 Domaine François Carillon, Burgund	 	 

n.18	 Trigone Blanc,	 55.00

	 Le Soula, Roussillon	 	
	 	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



I N T E R N AT I O N A L 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


2019	 Chardonnay “Watson Ranch”,	 99.00

	 Arnot-Roberts, Napa Valley, USA	 	 

2019	 Obdeideh,	 86.00

	 Sept VII, Bekaa, Libanon

2019	 Assyrtiko „Terrasea“,	 117.00

	 Mirka Thira, Santorini, Griechenland

2019	 Sauvignon Blanc	 64.00

	 Terravin, Marlborough, Neuseeland	 	 

2020	 Chenin Blanc “Kloof Street”,	 47.00

	 Mullineux, Swartland, Südafrika

	 	 	 


R O S É  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L 


2019	 La Diva Rosé,	 39.00

	 Terre des Dames, Langedoc

2016	 Zweigelt Rosé „Espere“	 51,00

	 Matthias Warnung, Kamptal	 	 

2021	 Spätburgunder Rosé,	 36.00

	 Villa Wolf, Pfalz

2021	 Chinon Rosé	 42.00

	 Domaine Olga Raffault, Loire	 	 


R O T W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L 


D E U T S C H L A N D 


2012	 Spätburgunder "Im Sonnenschein" GG,	 86.00

	 Ökonomierat Rebholz, Pfalz	 	 

2019	 Spätburgunder „Grauwacke",	 46.00

	 Meyer-Näkel, Ahr	 	 


Ö S T E R R E I C H 


2010	 Blaufränkisch „Altenberg",	 99.00

	 Paul Achs, Neusiedlersee, Burgenland	 	 

2019	 Merlot "Schützender Stein“,	 49.00

	 Georg Prieler, Burgendland	 	 

2019	 St. Laurent "Ried Frauenfeld!“,	 45.00

	 Johanneshof Reinisch, Thermenregion	 	 

2020	 Zweigelt „Kieselstein“,	 39.00

	 Claus Preisinger, Neusiedlersee, Burgenland


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



I TA L I E N 


2005	 Barrua,	 66.00

	 Agricola Punica, Sardinien	 	 

2008	 Terra die Monteverro,	 89.00

	 Monteverro, Toskana	 	 

2015	 Barolo,	 49.00

	 Silvio Grasso, Piemont

2016	 Brunello di Montalcino,	 99.00

	 Cant. Col d’Orcia, Toskana	 	 

2017	 Barbera d’Alba,	 44.00

	 Cant. Conterno Fantino, Piemont

2018	 Sassicaia,	 398.00

	 Tenuta San Guido, Toskana	 	 

2018	 Le Difese,	 43.00

	 Tenuta San Guido, Toskana	 	 

2019	 Valpolicella Ripasso "La Casseta“,	 39.00

	 Domini Veneti, Veneto

2019	 Etna Rosso „á Rina" DOC,	 73.00

	 Girolamo Russo, Sizilien


2019	 Barbera d’Alba „Tom“,	 61.00

	 Eugenio Bocchino, Piemont	 	
	 	 


F R A N K R E I C H 


R h ô n e  u n d  s ü d l i c h e r 


2013	 Trévallon Rouge,	 97.00

	 Domaine de Trévallon, Provence	 	           

2014	 Côtes du Rhône "Mon Coeur" AC,	 42.00

	 J.L. Chave Sélection, Rhône


2015	 Châteauneuf-du-Pape rouge AC,	 61.00

	 Château La Nerthe, Rhône	 	
	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



B u r g u n d 


2011	 Nuits St. Georges "Les Vignes-Rondes" 1er Cru,	 137.00

	 Confuron-Cotetidot, Côte de Nuits     

2013	 Pommard "Les Vaumuriens" AC,	 121.00

	 Domaine de Courcel, Côte de Beaune	           

2014	 Bourgogne rouge "Les Pince Vin" AC,	 56.00

	 Domaine Alain Burguet, Côte de Nuits	 

2015	 Santenay "Les Champs Claude" AC,	 49.00

	 Domaine Jean-Marc Pillot, Côte de Beaune

2018	 Chambertin "Clos de Béze" Grand Cru,	 658.00

	 Domaine Louis Jadot, Côtes de Beaune 

2019	 Morey-Saint Denis rouge, Domaine Amiot,	 81.00

	 Côte de Beaune	 	 


B o rd e u x 


1997	 Château Le Bon Pasteur	 82.00	 

1998	 Château Ausone 1er Grand Cru Classe A	 1.044.00	 

1999	 Château Beau Soleil	 71.00	 

2004	 Château L'Evangile	 221.00	 

2006	 Château Sanctus Grand Cru	 59.00


I N T E R N AT I O N A L 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


1998	 Cabbernet Sauvignon Réserve,	 	   166.00

	 Robert Mondavi, Kalifornien, USA	 	           

2012	 Lytton Springs,	 	     96.00

	 Ridge Vineyards, Kalifornien, USA	 	 	 	 

2015	 Barda,	 	     66.00

	 Bodega Chacra, Rio Negro Valley, Argentinien	 


2019	 Pinot Noir „Legan Vineyard“,	 	   143.00

	 Arnot-Roberts, Napa Valley, USA	 	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



B I G  B O T T L E S  W H I T E  1 . 5 L 


2017	 Sauvignon Blanc "Gamlitz Spätabfüllung“,	 83.00

	 Sattlerhof, Südsteiermark

2019	 Bourgogne Blanc,	 119.00

	 Domaine Boris Champy, Burgund	 	 

2019	 Sancerre "La Moussiére“,	 132.00

	 Alphone Mellot, Loire

2020	 Riesling „Bernkastler Lay" GG,	 76.00

	 Dr. Loosen, Mosel	 	 


B I G  B O T T L E S  R E D  1 . 5 L 


2013	 Barbaresco "Rabaja" DOCG,	 139.00

	 Giuseppe Cortese, Piemont	 	 

	 	 


D e s s e r t w e i n e  0 , 7 5 L 


2014	 Château d’Yquem „Lur-Saluces“	 0,375L             240.00

	 Château d’Yquem, Bordeaux          

2016	 Riesling „Berncasteler Doctor“ Spätlese	 85.00

	 WWE. Dr. H. Thanisch, Mosel	 	

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.


