



We i n k a r t e 


O F F E N E  W E I N E  0 . 1 L 


S p r u d e l 


n.v.	 Eclats de Meuliere Extra Brut,	 13.00

	 Jeaunaux-Robin, Petit de Morin

n.v.	 Eclats Rosé Edition Speciale Extra Brut,	 15.00

	 Jeaunaux-Robin, Petit de Morin


	 

We i ß 


2020	 Bourgogne Blanc 	 8.00

	 Domaine de la Valpaille, Burgund

2021	 Weißburgunder 	 6.50

	 Max Müller I, Franken	 

2021	 Chenin Blanc	 7.00

	 Clément & Florian Berthier, Loire	 

2021	 Riesling „Handwerk“,	 7.00

	 Leiner, Pfalz	 


R o s è 


2021	 Zweigelt Rosé, 	 6.50

	 Kollwentz, Burgenland

	 	 	 


R o t 


2019	 La Vie	 7.50

	 Domaine in Vinhys, Rhône	 	 

2021	 L’Anciem,	 8.00

	 Jean-Paul Brun, Beaujolais	 

2021	 Zweigelt „Kieselstein“,	 7.00

	 Claus Preisinger, Neusiedlersee, Burgenland

2021	 Vino Rosso Leggero	 6.00

	 Pranzegg, Südtirol


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



C O R AV I N  0 . 1 L 	 


Das Coravin-System bewahrt die Frische der Weine länger.


We i ß 


2017	 Châteauneuf du Pape blanc „Clos de Beauvenir",	 24.00

	 Château La Nerthe, Rhône	 	 


2018	 Chardonnay,	 25.00

	 Château Monelena, Napa Valley, USA

	 	 
2021	 Riesling "Scharzhofberger" Kabinett,	 40.00

	 Egon Müller, Mosel-Saar	 	 


R o t 


1998	 Cabernet Sauvignon Réserve,	       	      33.00	
	 Robert Mondavi, Kalifornien, USA


2006	 Château L’Evangile	 51.00

	 Pomerol, Bordeaux, Frankreich

2012	 Gevrey-Chambertin 1er Cru „Les Champeaux“,	 23.00

	 Olivier Guyot, Côtes de Beaune	 	 

	 	 


S C H A U M W E I N E  0 . 7 5 L 


C h a m p a g n e r 


n.v.	 Eclats de Meuliere Extra Brut,	 75.00

	 Jeaunaux-Robin, Côte des Blancs	 	 

n.v.	 Eclats Rosé Edition Speciale Extra Brut,	 83.00

	 Jeaunaux-Robin, Côte des Blancs	 	 

n.v.	 Grande Cuveé Brut,	 249.00

	 Krug, Reims	 	 

n.v.	 Cuvee des Caudalies Rose Grand Cru Brut,	 159.00

	 De Sousa, Cote de Blancs


n.v.	 Chetillon de Haut Grand Cru Blanc de Blancs	 298.00

	 Elise Bougy, Côte des Blancs


S c h a u m w e i n e 


2021	 Pet Nat „Crazy Crazy“,	 42.00

	 Marto Wines, Rheinhessen


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



W E I S S W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 . 7 5 L 


D E U T S C H L A N D 


R i e s l i n g 


2016	 Riesling „Halgans“,	 51.00

	 Emrich-Schönleber, Nahe

2018	 Riesling „Laumersheimer Steinbuckel“ GG,	 91.00

	 Philipp Kuhn, Pfalz

2018	 Riesling „Scharzhof“,	 89.00

	 Egon Müller, Mosel

2018	 Riesling „Appenheimer Hundertgulden“,	 94.00

	 Knewitz, Rheinhessen

2018	 Riesling vom Buntsandstein,	 54.00

	 Frank John, Pfalz	 	 

2019	 Riesling „Berg Schlossberg“ GG,	 71.00

	 Weingut Leitz, Rheingau 

2019	 Riesling „Kapelle“,	 62.00

	 Leiner, Pfalz	 	 

2020	 Riesling „Wachenheimer Gerümpel“,	 89.00

	 Dr. Bürklin Wolf, Rheinhessen

2020	 Riesling „Wallufer Berg Bildstock“ Kabinett,	 53.00

	 J.B. Becker, Rheingau	          	 

2021	 Riesling "Scharzhofberger" Kabinett,	 240.00

	 Egon Müller, Mosel-Saar	 


We i ß -  u n d  G r a u b u r g u n d e r 


2017	 Frühburgunder „Réserve“,	 89.00

	 Philipp Kuhn, Pfalz

2019	 Grauburgunder „Achkarren Schlossberg“ GG,	 74.00

	 Dr. Heger, Baden

2020	 Grauburgunder „Achkarren Schlossberg“ GG,	 98.00

	 Fanz Keller, Baden	 	 

2021	 Weißburgunder 	 42.00

	 Max Müller I, Franken


S a u v i g n o n  B l a n c 


2018	 Sauvignon Blanc „Réserve“,	 76.00

	 Pfirmann, Pfalz

	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  


2020	 Chardonnay „Makalié“,	 76.00

	 Max Fröhlich, Baden

2021	 Silvaner „Gelbkalk Sonnenberg“,	 51.00

	 Luckert, Franken


Ö S T E R R E I C H 

R i e s l i n g 


2014	 Riesling „Gaisberg“,	 61.00

	 Hirsch, Kapmtal

2011	 Riesling „vom Stein“ Federspiel,	 76.00

	 Nikolaihof, Wachau	 	 

2020	 Riesling „Ried Kellerberg“ Smaragd	 87.00

	 Knoll, Wachau

2020	 Riesling „Ried Loibenberg“ Smaragd,	 94.00

	 Knoll, Wachau	 	
	 


Ve l t l i n e r  

	 	 

2016	 Grüner Veltliner „Der Ott“,	 86.00

	 Ott, Wagram

2016	 Grüner Veltliner „Ried Kalkofen“ Smaragd,	 56.00

	 Piewald, Wachau

2018	 Grüner Veltliner „Ried Dechant“	 63.00

	 Jurtschitsch, Kamptal

2019	 Roter Veltliner „Reisenthal“,	 47.00

	 Mantlerhof, Kremstal	 	 

2019	 Grüner Veltliner „Black Edition“,	 89.00

	 Ebner-Ebnerauer, Niederösterreich

2021	 Grüner Veltliner „Ried Kellerberg“ Smaragd,	 56.00

	 Schmidl, Wachau

2021	 Roter Veltliner,	 36.00

	 Fritsch, Wagram

2021	 Grüner Veltliner „Ried Loiserberg“,	 53.00

	 Fred Loimer, Kamptal	 	
	 	 


S a u v i g n o n  B l a n c 


2011	 Sauvignon Blanc „Privat“	 213.00

	 Sattlerhof, Südsteiermark	 	 

2021	 Sauvignon Blanc „Kalk & Kreide“,	 47.00

	 Tement, Südsteiermark


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


2017	 Ruländer „mit Achtung“,	 53.00

	 Fred Loimer, Kamptal

2019	 Graue Freyheit (WB, GB, CHD), 	 67.00

	 Heinrich, Burgenland

2019	 TO (CHD, WR, SB),	 42.00

	 Velich,Burgenland

2020	 Wiener Gemischter Satz „Ried Ulm“,	 63.00

	 Wieninger, Wien


I TA L I E N 


S a u v i g n o n  B l a n c 

	 


2018	 Sauvignon Blanc “Piere”,	 67.00

	 Cant. Vie di Romans, Emilia Romagna

2021	 Sauvignon Blanc „Winkl“	 49.00

	 Cant. Terlan, Südtirol	 	 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


2019	 Riesling “Afix”,	 58.00

	 Cantina Jermann, Emilia-Romagna

2018	 Soave Classico „Carbonare“,	 51.00

	 Inama, Venetien

2019	 Nosiola „Fontanasanta“,	 83.00

	 Foradori, Trentino	 	 

2020	 Gewürztraminer „Selida",	 33.00	 

	 Kellerei Tramin, Südtriol 

2020	 Gavi di Gavi „Rolona“,	 46.00

	 Castellari Bergaglio, Piemont

2020	 Chardonnay „Basía“,	 91.00

	 Conterno Fantino, Piemont

	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



F R A N K R E I C H 


C h a rd o n n a y 


2016	 Bâtard Montrachet Grand Cru, 	 783.00

	 Vincent Girardin, Burgund


2018	 Pouilly -Fuissé „La Croix“,	 74.00

	 Robert Denogent, Burgund	 

2018	 Bourgogne Blanc AC,	 59.00

	 Domaine Michel Bouzereau & Fils, Burgund

2019	 Saint Véran „Les Pommards“	 67.00

	 Robert Denogent, Burgund

2020	 Mâcon-Vergisson „La Roche“, 	 72.00

	 Jessica Litaud, Burgund

2020	 Bourgogne récolte,	 56.00

	 Xavier Moissenet, Burgund

2020	 Monthélie „Les Duresses“ 1er Cru,	 92.00

	 Monthelie-Douhairet-Porcheret, Burgund

2020	 Chablis AC	 59.00

	 Vincent Dampt, Burgund

2020	 Beaujolais Blanc Classsic,	 49,00

	 Terres Dorées, Burgund

2020	 Bourgogne Blanc 	 42.00

	 Domaine de la Valpaille, Burgund


	 


S a u v i g n o n  B l a n c 

	 	 	 

2019	 Sancerre „Les Romains“	 63.00

	 Domaine Fouassier, Loire

2020	 Pouilly-Fumé „Caillottes“,	 76.00

	 du Bouchot, Loire	 

	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 

	           


2015	 Domaine de Chevalier blanc,	 219.00

	 Domaine de Chevalier, Bordeaux

2017	 Châteauneuf du Pape blanc „Clos de Beauvenir",	 161.00

	 Château La Nerthe, Rhône	 	           

2016	 Hermitage Blanc Blanche AC,	 86.00

	 J.L. Chave Sélection, Rhône	 	 

2018	 Bourgogne Aligoté	 49.00

	 Olivier Leflaive, Burgund

2018	 Pinot Gris,	 64.00

	 Familie Hebinger, Elsass

2020	 Chenin Blanc „La Haut-Lieu“ demi-sec,	 71.00

	 Huet, Loire

2021	 Cuveé „Cricri“,	 73.00

	 Domaine Gilles Berlioz, Avoie

2021	 Chenin Blanc	 42.00

	 Clément & Florian Berthier, Loire


	 

INTERNATIONAL


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 

	 	 

2018	 Chardonnay,	 156.00

	 Château Montelena, Napa Valley, USA

2019	 Chardonnay „Watson Ranch“,	 146.00

	 Arnot-Roberts, Napa Valley, USA

2019	 Assyrtiko „Terrasea“,	 117.00

	 Mirka Thira, Santorini, Griechenland

2019	 Sauvignon Blanc	 64.00

	 Terravin, Marlborough, Neuseeland	 	 

	 	 


R O S É  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L 

	 	 

2021	 Zweigelt Rosé,	 43.00

	 Kollwentz, Leithaberg/Burgenland	 	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



R O T W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L 


D E U T S C H L A N D 

	 	 

2019	 Spätburgunder „Grauwacke",	 46.00

	 Meyer-Näkel, Ahr

2020	 Cuveé „Das kleine Kreuz“,	 61.00

	 Weingut Rings, Pfalz	 

	 


Ö S T E R R E I C H 


2010	 Blaufränkisch „Altenberg",	 99.00

	 Paul Achs, Neusiedlersee, Burgenland

2018	 Pinot Noir „Black Edition“,	 91.00

	 Ebner-Ebnerauer, Niederösterreich	 	 

2019	 St. Laurent "Ried Frauenfeld!“,	 45.00

	 Johanneshof Reinisch, Thermenregion	 	 

2020	 Zweigelt „Kieselstein“,	 39.00

	 Claus Preisinger, Neusiedlersee, Burgenland

2020	 Merlot „Seewinkelhof“,	 62.00

	 Salzl, Burgenland


I TA L I E N 


2003	 Valpolicella Superiore DOC,	 174.00

	 Agricola dal Forno Romano, Venetien	 	 

2011	 Brunello di Montalcino,	 139.00

	 Cantina Costanti, Toskana

2015	 Amarone della Valpolicella,	 76.00

	 SenzaFine, Venetien

2016	 Amarone della Valpolicella,	 97.00

	 Brigaldara, Venetien 

2016	 Le Difese,	 77.00

	 Tenuta San Guido, Toskana	 	 

2018	 Sassicaia,	 349.00

	 Tenuta San Guido, Toskana	 	 

2018	 Barolo „Sori Ginestra“ DOCG,	 119.00

	 Conerno Fantino, Piemont	 	 

2019	 Etna Rosso „á Rina" DOC,	 73.00

	 Girolamo Russo, Sizilien


2021	 Vino Rosso Leggero,	 39.00

	 Pranzegg, Südtirol

	 


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



F R A N K R E I C H 


R h ô n e  u n d  s ü d l i c h e r 


2016	 Le Cèdre	 98.00

	 Château du Cèdre, Sud-Oust, Cahors

2017	 Châteauneuf du Pape „Les Arpents des Contrebandiers“,	 112.00

	 Mas Saint Louis, Rhône

2017	 Cuvée „Marie“, 	  	      62.00

	 Domaine Beatrice et Pascal, Loire

2017	 Pinot Noir „Mondeuse“,	 	      93.00

	 Domaine de Chevillard, Jura

2020	 Pinot Noir,	 	      81.00

	 Marie-Pierre Chevassu-Fassenet, Jura	 	           


B u r g u n d 


2012	 Gevrey-Chambertin 1er Cru „Les Champeaux“,	 142.00

	 Olivier Guyot, Côtes de Beaune	 
    

2013	 Pommard "Les Vaumuriens" AC,	 121.00

	 Domaine de Courcel, Côte de Beaune

2015	 Gevrey-Chambertin AC,	 259.00

	 Domaine Armand Rousseau, Côte de Nuits

2016	 Vosne-Romanée	 142.00

	 Joseph Faiveley, Côte de Nuits	           	 

2018	 Chambertin "Clos de Béze" Grand Cru,	 658.00

	 Domaine Louis Jadot, Côtes de Beaune 

2020	 Marsannay „Les Longeroies“,	 81.00

	 Charlopin Tissier, Côtes de Beaune

2020	 Fleurie „Les Moriers“,	 54.00

	 Domaine Grégoire Hoppenot

2020	 Bourgogne récolte,	 52.00

	 Xavier Moissenet, Côte Chalonnaise

	 	 


B o rd e u x 

	 

1998	 Château Ausone 1er Grand Cru Classé A	 1.044.00	 

2006	 Château L’Evangile	 302.00

2011	 Château Conon La Gaffeliere Grand Cru Classé	 177.00

2015	 Château Duluc	 81.00

2016	 Pom „N“ Roll, Gombaude-Guillot	 89.00	 

2017	 Château Léoville Barton	 198.00

2018	 Château L’Aurage	 96.00


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



I N T E R N AT I O N A L 


C u v é e s  u n d  E i n z e l n e 


1998	 Cabernet Sauvignon Réserve,	       	    203.00	
	 Robert Mondavi, Kalifornien, USA


2013	 Rioja Reserva DOC,	 	     61.00

	 Remelluri, Rioja, Spanien	 	 	 	 

2015	 Barda,	 	     66.00

	 Bodega Chacra, Rio Negro Valley, Argentinien


2019	 Pinot Noir „Legan Vineyard“,	 	   143.00

	 Arnot-Roberts, Napa Valley, USA


	 	 	 

B I G  B O T T L E S  W H I T E  1 . 5 L 


2017	 Chablis „Les Vénérables“,	 139.00

	 La Chabliesienne, Burgund

2018	 Chardonnay,	 125.00

	 Knewitz, Rheinhessen 

2019	 Bourgogne Blanc,	 119.00

	 Domaine Boris Champy, Burgund	 	 

	 	 


B I G  B O T T L E S  R E D  1 . 5 L 


1998	 Château Lanessan	 139.00

	 Château Lanessan, Haut-Médoc, Bordaux

2011	 Amarone della Valpolicella,	 198.00

	 Brigaldara, Venetien	 	 

	 	 


D e s s e r t w e i n e  


2011	 Château d’Yquem „Lur-Saluces“	     0,375L             297.00

	 Château d’Yquem, Bordeaux          

2012	 Sauternes „Castelnau de Suduiraut“.             	 92.00

	 Château Suduiraut, Bordeaux


Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.


