
 

We i n k a r t e  

O F F E N E  W E I N E  0 . 1 L  

S p r u d e l  

2019 Pinot Noir Rosé Brut, 13.00 
 Gramona, Cava 
n.v. Bollinger Special Cuvée, 19.00 
 Bollinger, Aÿ 
2018 L’Alzinar Brut Nature Reserva, 12.00 
 Vins El Cep, Cava 

We i ß  

2020 Balaton Nr. 3, 8.00 
 Moric, Burgenland 
2021 Cuveé Blanc „Mugler“ 6.00 
 Stefan Mugler, Pfalz 
2022 Côtes du Rhône Réserve, 7.50 
 Famille Perrin, Rhone  
2022 Chardonnay „Leithaberg“, 9.50 
 Heinrich, Burgenland 
2022 Riesling „Bruno“ Kabinett 6.50 
 Karthäuserhof, Mosel 

R o s è  

2022 Gluegglich Rosé, 6.50 
 Loimer, Kamptal 

R o t  

2018 Blaufränkisch, 7.00 
 Heinrich, Burgenland 
2020 Côtes du Rhône, 8.00 
 Famille Perrin, Rhône 
2020 Barbera d’Alba 10.00 
 Elvio Cogno, Piemont 

                                    

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



                         C O R AV I N  0 . 1 L   

Das Coravin-System bewahrt die Frische der Weine länger. 
Weitere Weine gerne auf Anfrage. 

We i ß  

2005 Vin Jaune, 25.00 
 Jean Bourdy, Jura 
2015 Domaine de Chevalier blanc, 35.00 
 Domaine de Chevalier, Bordeaux 
2019 Chateauneuf-du-Pape AOC, 31.00 
 Château de Beaucastel, Rhône   
   

R o t  

2017 Château Léoville Barton, 34.00  
 Château Léoville Barton,Bordeaux 
2017 Chassagne-Montrachet Premier Cru „Clos Saint-Jean“, 29.00 
 Jean-Marc Pillot, Côte d’Or  
2020 Châteauneuf-Du-Pape „Les Sinards“ 16.00 
 Famille Perrin, Rhône 
   

R O S É  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L  
  
2022 Vino Rosso Leggero, 47.00 
 Pranzegg, Südtirol 
2022 Lemberg „rosafaden“, 48.00 
 Roterfaden, Baden-Württemberg 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



S C H A U M W E I N E  0 . 7 5 L  

C h a m p a g n e r  

n.v. Éclats Édition Speciale, 95.00 
 Jeaunaux-Robin, Côtes du Blancs 
n.v. La Terre Mère, 99.00 
 Alexis, Aÿ 
n.v. Arôme de Paradis Rosé de Saigné, 112.00 
 Dominique Boulard, Épernay 
n.v. Éclats Édition Speciale Rosé, 102.00 
 Jeaunaux-Robin, Côtes du Blancs 
n.v. Chetillon de Haut Grand Cru Blanc de Blancs 298.00 
 Elise Bougy, Côte des Blancs 
2014 La Grande Année Brut, 239.00 
 Bollinger, Aÿ 
2015 Pinot Noir „Meurtet“ Brut, 229.00 
 William Deutz, Aÿ 

S c h a u m w e i n e  

n.v. Pi π No.VIII Sekt Extra Brut                                    110.00 
 Hansjörg Rebholz, Pfalz   
2018 L’Alzinar Brut Nature Reserva, 62.00 
 Vins El Cep, Cava 
2019 Pinot Noir Rosé Brut, 78.00 
 Gramona, Cava 
2019 Pinot Noir Sekt Rosé Brut, 61.00 
 Franz Keller, Baden 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



W E I S S W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 . 7 5 L  

D E U T S C H L A N D  
R i e s l i n g  

2016 Riesling „Berg Schlossberg“ Alten Reben, 106.00 
 August Kesseler, Rheingau 
2017 Riesling „Niederberg Helden“ GG, 100.00 
 Schloss Lieser, Mosel 
2018 Riesling „im Sonnenschein“ GG, 139.00 
 Ökonomierat Rebholz, Pfalz 
2018 Riesling „Frühlingsplätzchen“ GG, 128.00 
 Emrich-Schönleber, Nahe 
2018 Riesling „Appenheimer Hundertgulden“, 94.00 
 Knewitz, Rheinhessen 
2018 Riesling „Nierstein“ Kabinett, 52.00 
 Schätzel, Rheinhessen   
2019 Riesling „Kabinettstück“, 37.00 
 Schloss Lieser, Mosel  
2020 Riesling „Ölberg“, 96.00 
 Seckinger, Pfalz   
2020 Riesling „Wallufer Berg Bildstock“ Kabinett, 53.00 
 J.B. Becker, Rheingau 
2020 Riesling „Quarzit“, 54.00 
 Peter Jakob Kühn, Rheingau          
2021 Riesling "Gundersheimer" 1G, 77.00 
 Wittmann, Rheinhessen 
2021 Riesling „Kalk", 54.00 
 Katharina Wechsler, Rheinhessen  
2021 Riesling „Scharzhof“, 104.00 
 Egon Müller, Mosel-Saar 
2021 Riesling „Wachenheimer Gerümpel“, 89.00 
 Dr.Bürklin- Wolf, Pfalz 
2021 Riesling „Ritzling, 42.00 
 Karl Haidle, Württenberg 
2022 Riesling „Estate Rüdesheim“, 63.00 
 Georg Breuer, Rheingau  
2022 Riesling „Hommage à Luise“, 48.00 
 Dr. Bürklin-Wolf , Pfalz 
2022 Riesling „Appenheimer“ 1G, 71.00 
 Knewitz, Rheinhessen 
2022 Riesling 49.00 
 Weingut Rings, Pfalz 
2022 Riesling „Höllenpfad im Mühlenberg“ GG, 129.00 
 Dönnhoff, Nahe 
2022 Riesling „Grünhäuser“ 1G, 67.00 
 Maximin Grünhaus, Pfalz 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



We i ß -  u n d  G r a u b u r g u n d e r  

2021 Weissburgunder „Oberbergen Pullverbuck“, 87.00  
 Franz Keller, Baden 
2021 Grauburgunder „Oberbergen Bassgeige“, 55.00  
 Franz Keller, Baden 
2021 Grauburgunder „Qvinterra“, 49.00  
 Kühling-Gillot, Rheinhessen  
2022 Grauburgunder, 47.00  
 Weingut Rings, Pfalz 
2022 Weissburgunder “Würzburg“, 48.00  
 Weingut am Stein, Franken 

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e   

2020 Chardonnay, 73.00 
 Immich-Batterieberg, Mosel 
2022 Silvaner „Luckert“, 49.00 
 Zehnthof, Franken 

Ö S T E R R E I C H  

R i e s l i n g  
  
2003 Riesling „Steiner Hund“, 119.00 
 Nikolaihof, Wachau   
2016 Riesling Federspiel, 64.00 
 Nikolaihof, Wachau  

Ve l t l i n e r   
   
2017 Grüner Veltliner „Ried Kalkofen“, 71.00 
 Piewald, Wachau 
2020 Grüner Veltliner „Ried Schön“ Smaragd, 139.00 
 Grabenwerkstatt, Wachau 
2020 Grüner Veltliner „Black Edition“, 109.00 
 Ebner-Ebenauer, Weinviertel 
   

S a u v i g n o n  B l a n c  

2019 Sauvignon Blanc „Ried Grassnitzberg“, 92.00 
 Tement, Südsteiermark   
2022 Sauvignon Blanc „Kalk & Kreide“, 59.00 
 Tement, Südsteiermark 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  

2018 Morillon „Ried Sulz“, 93.00 
 Tement, Südsteiermark 
2019 Graue Freyheit, 67.00 
 Heinrich, Burgenland 
2019 Grauburgunder Reserve, 99.00 
 Lackner-Tinnacher, Südsteiermark 
2021 Die Leidenschaft weiß (R, GV), 67.00 
 Martin & Anna Arndorfer, Niederösterreich 
2021 Gelber Muskateller „Vom Opok“, 64.00  
 Maria & Sepp Muster, Leutschach 
2021 Chardonnay, 46.00 
 Gesellmann, Burgenland 
2021 Chardonnay „Black Edition“, 109.00 
 Ebner-Ebenauer, Weinviertel 
2022 Grauburgunder „Straden“, 59.00 
 Neumeister, Steiermark 
2022 Weissburgunder, 45.00 
 Polz, Südsteiermark 
2022 Weissburgunder „Ton & Mergel“, 41.00 
 Tement, Südsteiermark 

I TA L I E N  
   

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  

2019 Vistamare, 99.00 
 Ca` Marcanda Gaja, Toskana   
2020 Nosiola „Fontanasanta“, 83.00 
 Foradori, Trentino   
2020 Illivio, 83.00 
 Livio Felluga, Friaul 
2020 Chardonnay „Basía“, 91.00 
 Conterno Fantino, Piemont 
2021 Friulano, 66.00 
 Livio Felluga, Friaul 
2022 Roero Arneis, 57.00 
 Valfaccenda, Piemont 
2020 Vernaccia di San Gimignano, 61.00 
 Montenidoli, Toskana 
2021 Weissburgunder „in der Lämm“, 71.00 
 Martim Abraham, Südtirol 
2022 Sauvignon Blanc „Winkl“, 68.00 
 Terlan, Südtirol 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



F R A N K R E I C H  

C h a rd o n n a y  

2016 Bâtard Montrachet Grand Cru,  783.00 
 Vincent Girardin, Côtes du Beaune 
2016 Cuvée Tradition (CHD, Savagnin), 64.00 
 Domaine Grand, Côtes du Jura  
2019 Puligny-Montrachet „Les Folatières“ 1er Cru, 212.00 
 Xavier Monnot, Côtes du Beaune 
2020 Pernand Vergellesses, 119.00 
 Louis Satour, Côte d’Or 
2021 Chablis „Terroirs de Beru“ 85.00 
 Château de Beru, Chablis 
2021 Chardonnay „La Grande Chaude“ 81.00 
 Domaine Grand, Côtes du Jura 
2021 Pouilly-Fuissé, 93.00 
 Roc des Boutires, Mâconnais 
2022 Chardonnay „Mâcon Milly-Lamartine“ 45.00 
 Domaine Carrette,Mâconnais 

S a u v i g n o n  B l a n c  

2020 Pouilly-Fumé „Caillottes“, 82.00 
 Domaine du Bouchot, Loire 
2020 Sancerre „Les Originals“, 72.00 
 Clément & Florian Berhier, Loir 
2022 Sancerre „La Villaudiere“, 63.00 
 Jean-Marie Reverdy & Fils, Loir 
2022 Sancerre „Mosaïque Calcaire“, 68.00 
 Claude Riffault, Loir 

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  
  

2016 Virginie de Valandraud blanc, Bordeaux 105.00 

2016 Le Blanc Sec „de Suduirant, Bordeaux 48.00 

2019 Chateauneuf-du-Pape AOC, 189.00 
 Château de Beaucastel, Rhône 
2020 Circa, 66.00 
 J.L. Chave Selection, Saint- Joseph 
2021 Bourgogne Aligoté „Les Maréchaux“, 77.00 
 Domaine Chavy-Chouet, Côte D`Or 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



R O T W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L  

D E U T S C H L A N D  

2013 Spätburgunder „Mimus“, 119.00 
 Dr. Heger, Baden 
2015 Spätburgunder Siebeldingen „vom Muschelkalk“, 96.00 
 Hansjörg Rebholz, Pfalz 
2018 Merlot, 48.00 
 Andreas Bender, Pfalz 
2019 Pinot Noir „Chat Sauvage“, 106.00 
 Schulz & Schöttle, Rheingau 
2021 Spätburgunder „Ahrweiler“, 69.00 
 Bertram Baltes, Ahr  

Ö S T E R R E I C H  

2016 Pannobile, 63.00 
 Heinrich, Burgenland 
2017 Ried Golser „Gabarinza“, 91.00 
 Heinrich, Burgenland   

I TA L I E N  

1997 Brunello di Montalcino “La Casa", 202.00 
 Tenuta Caparzo, Venetien 
2011 Brunello di Montalcino, 139.00 
 Cantina Costanti, Toskana 
2013 Cabernet Franc „Vignamaggio“, 116.00 
 Vignamaggio, Toskana 
2013 Barbaresco „Rabaja’“, 111.00 
 Giuseppe Cortese, Piemont 
2013 Barolo „Del comune di La Morra“, 101.00 
 Damilano, Piemont 
2016 Granato, 139.00 
 Foradori, Trentino 
2016 Amarone Della Valpolicella „Cavolo“, 102.00 
 Brigaldara, Venetien 
2017 Terra di Monterverro 107.00 
 Monterverro, Toskana 
2018 Vino Rosso „Campill“,   66.00 
 Pranzegg, Südtirol 
2020 Piandorino Rosso, 77.00 
 Pian dell`Orino, Toskana 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



F R A N K R E I C H  

R h ô n e  u n d  s ü d l i c h e r  

2019 Serrat de la Plane,         67.00 
 Georg Meissner, Roussillon 
2019 Fosse-Sèche „Eolithe“,         67.00 
 Adrien & Guillaume Pire, Loire 
2019 Quintessence de Mondeuse,       68.00 
 Domaine des Orchis, Haute-Savoie 
2022 Gamay „La Plage“, 51.00 
 Maupertuis, Loire  

B u r g u n d  

2013 Gevrey-Chambertin, 147.00 
 Jean-Luc & Eric Burguet, Côte d’Or 
2014 Gevrey-Chambertin, 139.00 
 Jean-Luc & Eric Burguet, Côte d’Or 
2016 Santenay „Les Champs Claude“, 83.00 
 Jean-Marc Pillot, Côte d’Or 
2016 Aloxe-Corton „Les Chaillots“ 1er Cru, 135.00 
 Louis Satour, Côte d’Or 
2017 Bourgogne „Les Pince Vin“, 87.00 
 Jean-Luc & Eric Burguet, Côte d’Or 
2017 Santenay „Les Champs Claude“, 77.00 
 Jean-Marc Pillot, Côte d’Or 
2017 Chassagne-Montrachet Premier Cru „Clos Saint-Jean“, 178.00 
 Jean-Marc Pillot, Côte d’Or 
2018 Chambertin "Clos de Béze" Grand Cru, 658.00 
 Domaine Louis Jadot, Côtes de Beaune  
2018 Pommard „Les Cars“, 114.00 
 Michel Bouzereau, Côtes de Beaune  
2020 Gevrey-Chambertin „Clos Prieur“, 169.00 
 Pierre Giradin, Côte d’Or 
2020 Château du Moulin à Vent, 73.00 
 Moulin à Vent, Beaujolais  

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



B o rd e a u x  

1996 Château La Louvièr 94.00 
1998 Château Ausone 1er Grand Cru Classé A 1.044.00 
2006 Château Clos l`Eglise  99.00 
2008 Château Ferriere Grand Cru Classé,  178.00 
2009 Château Lafon-Rochet Grand Cru Classé 179.00  
2010 Château Fleur Cardinale  Grand Cru Classé 181.00 
2011 Château Branaire-Ducru Grand Cru Classé 135.00 
2013 Les Pagodes de Cos  110.00  
2013 Château Talbot  Grand Cru Classé 176.00 
2014 Château Monbrison 92.00 
2014 Clos deL`Oratoire 103.00 
2015 Château La Pointe 136.00 
2015 Château Montlandrie 74.00 
2016 Château Les Cruzelles  87.00 
  

I N T E R N AT I O N A L  

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  

2007 „Matador Cristina Iglesias“,     104.00 
 Bodega Matador, Castilla y León, Spanien     
2008 „Pegaso Granito“,       82.00 
 Telmo Rodriguez, Castilla y León, Spanien 
2009 „Pago la Jara“,     116.00 
 Telmo Rodriguez, Toro, Spanien 
2014 „Lanzaga“ Rioja DOC ,      64.00 
 Telmo Rodriguez, Spanien     
2015 Rioja Reserva DOC,      71.00 
 Remelluri, Rioja, Spanien     
2015 Barda,      66.00 
 Bodega Chacra, Rio Negro Valley, Patagonien  
2015 Fincas de Ganuza Reserva,      90.00 
 Remirez de Ganuza, Rioja, Spanien  
2018 Trispol,      56.00 
 Mesquida Mora, Vi de la Terra, Mallorca     
2018 Zinfandel „East Bench“,      74.00 
 Ridge, Sonoma, Kalifornien      

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



B I G  B O T T L E S  W H I T E  1 . 5 L  

2018 Chardonnay, 125.00 
 Knewitz, Rheinhessen  
2021 Chardonnay „Kapellenberg“, 169.00 
 Seckinger, Pfalz   

D e s s e r t w e i n e   

0 , 3 7 5 L - 0 , 7 5 L  

2011 Château d’Yquem „Lur-Saluces“ 0,375L                297.00 
 Château d’Yquem, Bordeaux           
2012 Sauternes „Castelnau de Suduiraut“ 0,75L              92.00 
 Château Suduiraut, Bordeaux 

D e s s e r t w e i n  &  D i g e s t i f  

0 , 0 5 L  

2011 Château d’Yquem „Lur-Saluces“                 59.00 
 Château d’Yquem, Bordeaux         
2012 Sauternes „Castelnau de Suduiraut“.              10.50 
 Château Suduiraut, Bordeaux 

2 c l  

2010 Rochelt „Gravensteiner Apfel“ 24.00 
2015 Rochelt „Rote Williamsbirne“ 17.00 
   
n.v. Reisetbauer „Vogelbeere“ 18.00  
n.v. Reisetbauer „Karotte“ 12.00 
 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.


