
 

We i n k a r t e  

O F F E N E  W E I N E  0 . 1 L  

S p r u d e l  

n.v. Arôme de Paradis Rosé de Saigné, 16.00 
 Dominique Boulard, Épernay 
n.v. Les Larris Réserve,  15.00 
 Dominique Boulard, Épernay 
n.v. Cava Reserva Brut  9.00 
 Bujonis 

  
We i ß  

2021 Côtes du Rhône Blanc, Reserve 8.00 
 Familie Perrin, Rhône 
2021 Chardonnay „Leithaberg“, 9.50 
 Heinrich, Burgenland 
2021 Weißburgunder  6.50 
 Max Müller I, Franken   
2021 Riesling, 7.50 
 Immich-Batterieberg, Mosel 

R o s è  

2021 Blaufränkisch Rosé, 7.50 
 Strehl, Burgenland 
  

R o t  

2018 Blaufränkisch, 7.00 
 Heinrich, Burgenland 
2019 Côtes du Rhône, 8.00 
 E. Guigal, Rhône 
2021 Barbera d’Alba, 8.50 
 Comm. G.B. Burlotto, Piemont 

C O R AV I N  0 . 1 L   

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



Das Coravin-System bewahrt die Frische der Weine länger. 
Weitere Weine gerne auf Anfrage. 

We i ß  

2005 Vin Jaune, 25.00 
 Jean Bourdy, Jura 

2015 Domaine de Chevalier blanc, 35.00 
 Domaine de Chevalier, Bordeaux   

2019 Chateauneuf-du-Pape AOC, 31.00 
 Château de Beaucastel, Rhône 

   2021 Riesling "Scharzhofberger" Kabinett, 40.00 
 Egon Müller, Mosel-Saar   

R o t  

2011 Château Canon La Gaffeliere Grand Cru Classé, 35.00 
 Bordeaux 
2018 Sassicaia, 59.00 
 Tenuta San Guido, Toskana 
2018 Chassagne-Montrachet 25.00 
 Olivier Leflaive, Côtes de Beaune   
   

S C H A U M W E I N E  0 . 7 5 L  

C h a m p a g n e r  

n.v. Terroirs D’Ecueil Premier Cru 1,5L 279.00 
 Lacourte Godbillion, Montagne de Reims 
n.v. Grande Cuveé Brut, 249.00 
 Krug, Reims 
n.v. Arôme de Paradis Rosé de Saigné, 112.00 
 Dominique Boulard, Épernay 
n.v. Les Larris Réserve,  105.00 
 Dominique Boulard, Épernay 
n.v. Bollinger Rosé Brut, 159.00 
 Bollinger, Aÿ 
n.v. Chetillon de Haut Grand Cru Blanc de Blancs 298.00 
 Elise Bougy, Côte des Blancs 
n.v. Cuvée 3A (Avize, Aÿ, Ambonnay) Grand Cru, 175.00 
 De Sousa, Avize 
2014 La Grande Année Brut, 239.00 
 Bollinger, Aÿ 
2015 Pinot Noir „Meurtet“ Brut, 229.00 
 William Deutz, Aÿ 
2016 Riesling „Jour Fixe“ Brut Nature 79.00 
 Immich-Batterieberg, Mosel 

W E I S S W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 . 7 5 L  

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



D E U T S C H L A N D  

R i e s l i n g  

2016 Riesling „im Sonnenschein“ GG, 139.00 
 Ökonomierat Rebholz, Pfalz 
2016 Riesling „Nierstein“, 76.00 
 Kühling-Gillot, Rheinhessen  
2017 Riesling „Sankt Nikolaus“ GG, 99.00 
 Peter Jakob Kühn, Rheingau 
2018 Riesling „Morstein“, 115.00 
 Dreissigacker, Rheinhessen 
2018 Riesling „Appenheimer Hundertgulden“, 94.00 
 Knewitz, Rheinhessen   
2019 Riesling „Berg Schlossberg“ GG, 71.00 
 Weingut Leitz, Rheingau  
2020 Riesling „Kapelle“, 62.00 
 Leiner, Pfalz 
2020 Riesling „Ölberg“, 96.00 
 Seckinger, Pfalz   
2020 Riesling „Wachenheimer Gerümpel“, 89.00 
 Dr. Bürklin Wolf, Rheinhessen 
2020 Riesling „Wallufer Berg Bildstock“ Kabinett, 53.00 
 J.B. Becker, Rheingau 
2020 Riesling „Oestrich Klosterberg“ 1er, 74.00 
 Peter Jakob Kühn, Rheingau 
2020 Riesling „Quarzit“, 54.00 
 Peter Jakob Kühn, Rheingau 
2021 Riesling „Oestrich Klosterberg“ 1er, 89.00 
 Peter Jakob Kühn, Rheingau            
2021 Riesling "Scharzhofberger" Kabinett, 240.00 
 Egon Müller, Mosel-Saar 
2021 Riesling „7 Terroirs“, 56.00 
 Gut Hermannsberg, Nahe 
2021 Riesling „Scharzhof“, 104.00 
 Egon Müller, Mosel-Saar 

  

We i ß -  u n d  G r a u b u r g u n d e r  

2021 Weißburgunder „Katzenkopf“, 56.00 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



 Max Müller I, Franken 

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e   

2020 Chardonnay, 73.00 
 Immich-Batterieberg, Mosel 
2020 Chardonnay „Makalie“, 76.00 
 Max-Fröhlich, Baden  

Ö S T E R R E I C H  

R i e s l i n g  
   
2021 Riesling „Ried Loibenberg“ Smaragd, 94.00 
 Knoll, Wachau 

   
Ve l t l i n e r   

   
2016 Grüner Veltliner „Der Ott“, 86.00 
 Ott, Wagram 
2018 Grüner Veltliner „Ried Dechant“ 1er, 63.00 
 Jurtschitsch, Kamptal 
2020 Grüner Veltliner „Ried Schön“ Smaragd, 139.00 
 Grabenwerkstatt, Wachau 
2020 Grüner Veltliner „Black Edition“, 109.00 
 Ebner-Ebenauer, Weinviertel   
2021 Grüner Veltliner „Ried Kellerberg“ Smaragd, 64.00 
 Schmidl, Wachau 
2021 Grüner Veltliner „Stein“, 59.00 
 Jurtschitsch, Kamptal 
2021 Grüner Veltliner „Wachauerwerk“, 49.00 
 Grabenwerkstatt, Wachau 

S a u v i g n o n  B l a n c  

2011 Sauvignon Blanc „Privat“, 213.00 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



 Sattlerhof, Südsteiermark 
2018 Sauvignon Blanc „Ried Grassnitzberg“, 92.00 
 Tement, Südsteiermark   
2021 Sauvignon Blanc, 49.00 
 Polz, Südsteiermark 
2021 Sauvignon Blanc „Kalk & Kreide“, 56.00 
 Tement, Südsteiermark 

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  

2018 Morillon „Ried Sulz“, 93.00 
 Tement, Südsteiermark 
2019 Graue Freyheit (WB, GB, CHD),  67.00 
 Heinrich, Burgenland 
2019 Grauburgunder Reserve, 99.00 
 Lackner-Tinnacher, Südsteiermark  
2021 Neuburger „Rohwerk“, 86.00 
 Grabenwerkstatt, Wachau 
2021 Die Leidenschaft weiß (R, GV), 67.00 
 Martin & Anna Arndorfer, Niederösterreich 

I TA L I E N  
   

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  

2019 Nosiola „Fontanasanta“, 83.00 
 Foradori, Trentino   
2020 Chardonnay „Basía“, 91.00 
 Conterno Fantino, Piemont 
2021 Sauvignon Blanc „Winkl“, 62.00 
 Terlan, Südtirol 
2021 Gavi „Rolona“, 54.00 
 Castellari Bergaglio, Piemont 

F R A N K R E I C H  

C h a rd o n n a y  

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



2016 Bâtard Montrachet Grand Cru,  783.00 
 Vincent Girardin, Côtes du Beaune 

2018 Savigny-Les-Beaune „Lea Hauts Javons“ 1er Cru, 79.00 
 Domaine Maurice Ecard, Côtes du Beaune  

2018 Meursault „Blagny“ 1er Cru, 109.00 
 Louis Latour, Côtes du Beaune 
2018 Meursault, 139.00 
 Francois Mikulski, Côtes du Beaune 

2019 Chassagne-Montrachet „Les Pierres“, 138.00 
 Jean-Marc Pillot, Côtes du Beaune 
2019 Chablis „Blanchot“ Grand Cru, 131.00 
 Antoine et Laurent Robin, Chablis 
2019 Puligny-Montrachet „Les Folatières“ 1er Cru, 198.00 
 Xavier Monnot, Côtes du Beaune 
2020 Chablis Tete d’Or, 75.00 
 Billaud-Simon, Chablis 
2021 Puligny-Montrachet „Mâcon-Verzé“ 89.00 
 Domaine Leflaive, Mâconnais 

S a u v i g n o n  B l a n c  

2020 Sancerre „Les Originals“, 72.00 
 Clément& Florian Berhier, Loire 
2020 Sancerre „Le Clocher d’Amélie“, 64.00 
 Jean-Max Roger, Loire 
2021 Sancerre „La Villaudiere“, 51.00 
                 Jean-Marie Reverdy & Fils, Loire  
2021 Pouilly-Fumé „La Perrière“, 59.00 
 Hauts de Perrière, Loire 

2021 Pouilly-Fumé „Saint-Andelain“, 59.00 
 Domaine des Berthiers, Loire 

  

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  
            

2015 Domaine de Chevalier blanc, 219.00 
 Domaine de Chevalier, Bordeaux    
   

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



2019 Chateauneuf-du-Pape AOC, 189.00 
 Château de Beaucastel, Rhône 

INTERNATIONAL 

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  
   
2019 Assyrtiko „Terrasea“, 117.00 
 Mirka Thira, Santorini, Griechenland 
2020 Vinho Verde „Escolha“, 45.00 
 Muros Antigos, Portugal    

R O S É  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L  
   
2021 Sancerre „Le Clocher d’Amélie“ Rosé, 62.00 
 Jean-Max Roger, Loire 
2021 Blaufränkisch Rosé, 51.00 
 Strehl, Burgenland 
2022 Zweigelt „rosa marie“, 59.00 
 Martin & Anna Arndorfer, Niederöstereich 

R O T W E I N  I N  D E R  F L A S C H E  0 , 7 5 L  

D E U T S C H L A N D  

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



2017 Frühburgunder „Réserve“, 89.00 
 Philipp Kuhn, Pfalz 
2018 Spätburgunder Siebeldingen „vom Muschelkalk“, 115.00 
 Hansjörg Rebholz, Pfalz 
2018 Cuveé X (M, CS, CF), 109.00 
 Knipser, P 

Ö S T E R R E I C H  

2015 Alte Reben „RT“, 91.00 
 Tement, Südsteiermark 

2016 Ried Golser „Gabarinza“, 91.00 
 Heinrich, Burgenland   
2017 Ried Golser „Gabarinza“, 85.00 
 Heinrich, Burgenland   
2017 Carnuntum „Redmont", 59.00 
 Gerhard Markowitsch, Burgenland 
2021 Blaufränkisch, 56.00 
 Moric, Burgenland 
2021 Zweigelt „Alte Reben“, 54.00 
 Paul Achs, Burgenland 

I TA L I E N  

2006 Valpolicella Superiore, 179.00 
 Dal forno Romano’, Venetien 

2011 Brunello di Montalcino, 139.00 
 Cantina Costanti, Toskana 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



2012 Barolo „Cannuli“, 118.00 
 Damilano, Piemont 
2014 Guidalberto, 94.00 
 Tenuta San Guido, Toskana 
2015 Amarone della Valpolicella, 79.00 
 SenzaFine, Venetien 
2017 Amarone della Valpolicella 99.00 
 Masi Costasera, Venetien 

2019 Le Difese, 77.00 
 Tenuta San Guido, Toskana   
2018 Sassicaia, 349.00 
 Tenuta San Guido, Toskana 
2020 Nebbiolo d’Alba, 76.00 
 Bruno Giacosa, Piemont 
2020 Barbera d’Alba 59.00 
 Elvio Cogno , Piemont 
   
   

F R A N K R E I C H  

R h ô n e  u n d  s ü d l i c h e r  

2017 Chateauneuf-du-Pape AOC,    139.00 
 Château de Beaucastel, Rhône 
2019 Fosse-Sèche „Eolithe“,      67.00 
 Adrien & Guillaume Pire, Loire 
2020 Châteauneuf-Du-Pape „Les Sinards“ 98.00 
 Famille Perrin, Rhône 

B u r g u n d  
       
2013 Pommard "Les Vaumuriens" AC, 121.00 
 Domaine de Courcel, Côte de Beaune 
2013 Nuits-Saint-Georges, 99.00 
 Domaine Frey Père & Fils, Côte de Beaune 
2016 Vosne-Romanée, 142.00 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



 Joseph Faiveley, Côte de Nuits 
2016 Vosne-Romanée, 119.00 
 Domaine Frey Père & Fils, Côte de Beaune             
2018 Chambertin "Clos de Béze" Grand Cru, 658.00 
 Domaine Louis Jadot, Côtes de Beaune  
2018 Chassagne-Montrachet, 172.00 
 Olivier Lefalive, Côte de Beaune 
2020 Coteaux Bourguignons, 74.00 
 Mark Haisma, Beaujolais 
2020 Marsanny „Les Longeroies“, 86.00 
 Charlopin Tissier, Côtes de Beaune 
2020 Gevrey-Chambertin „Clos Prieur“, 169.00 
 Pierre Giradin, Côte d’Or 
2020 Coteaux Bourguignons Gamay fin, 62.00 
 Domaine Boris Champy, Beaujolais 
2021 Côte de Nuits Villages „Le Vaucrain“, 98.00 
 Pierre Giradin, Côte d’Or 

B o rd e a u x  
  
1996 Château La Louvière 99.00 
1998 Château Ausone 1er Grand Cru Classé A 1.044.00 
2006 Brio de Cantenac Brown, Margaux 109.00  
2011 Château Canon La Gaffeliere Cru Classé 209.00  
2014 Château Grand Puy Lacoste 5émeCru Classé 119.00 
2015 Château D’Aiguilhe 69.00 
2016 Château D’Aiguilhe 69.00 
2017 Château Léoville Barton 198.00 

I N T E R N AT I O N A L  

C u v é e s  u n d  E i n z e l n e  

1998 Cabernet Sauvignon Réserve,          203.00 
 Robert Mondavi, Kalifornien, USA 

2014 Rioja Reserva DOC,      73.00 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



 Remelluri, Rioja, Spanien     
2015 Barda,      66.00 
 Bodega Chacra, Rio Negro Valley, Argentinien  
2018 Rioja Reserva,      56.00 
 Bodegas Roda, Spanien 

B I G  B O T T L E S  W H I T E  1 . 5 L  

2018 Chardonnay, 125.00 
 Knewitz, Rheinhessen  
2019 Bourgogne Blanc, 119.00 
 Domaine Boris Champy, Burgund   

B I G  B O T T L E S  R E D  1 . 5 L  

1998 Château Lanessan, 139.00 
 Château Lanessan, Haut-Médoc, Bordeaux 
2011 Amarone della Valpolicella, 198.00 
 Case Vecie, Venetien 
   

D e s s e r t w e i n e  0 , 3 7 5 L - 0 , 7 5 L  

2011 Château d’Yquem „Lur-Saluces“ 0,375L                297.00 
 Château d’Yquem, Bordeaux           
2012 Sauternes „Castelnau de Suduiraut“.              92.00 
 Château Suduiraut, Bordeaux 
2017 Passo Nero Passito 0,5L                        109.00 
 Occhipinti, Sizilien 

D e s s e r t w e i n  &  D i g e s t i f  

0 , 0 5 L  

2011 Château d’Yquem „Lur-Saluces“                 59.00 
 Château d’Yquem, Bordeaux         
2012 Sauternes „Castelnau de Suduiraut“.              8.50 
 Château Suduiraut, Bordeaux 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.



2017 Passo Nero Passito                      21.00 
 Occhipinti, Sizilien 

2 c l  

2010 Rochelt „Gravensteiner Apfel“ 24.00 
2015 Rochelt „Rote Williamsbirne“ 17.00 
   
n.v. Reisetbauer „Vogelbeere“ 18.00  
n.v. Reisetbauer „Rote Williamsbirne“ 12.00 
n.v. Reisetbauer „Karotte“ 12.00 
 

Alle Preise in Euro. Alle Weine enthalten Sulfite.


