
Dienstag – Samstag 18–23 
Kitchen Opentimes 18–22



MENU 

APERITIF 

Tegernseer Hel les	 4
0,33l

Rosè Sekt	 19
Sekthaus Krack, Pfalz

Cava Brut	 12
L‘Alzinar

STARTERS 

Ol iven	 5
Togarashi,  Orange, Pfeffer 

Brot	 5
Nussbutter,  Salz

TO SHARE 

Tatar vom Rind	 18
gepickelte Gurke, Meeret ich, Mayo

Tatar vom Tuna	 21
Shiso, Tobiko, Togarashi

Burrata 	 19
Walnuss, Honig-Trüffel ,  Granatapfel

Lachsforel le	 17
Kürbis,  Trüffel 

Lauch im Ganzen	 12
Sesam, Kaffee - Miso

Spitzkohl	 14
Misobutter,  Haselnuss, Petersi l ie

Zander	 22
gebackene Banane, Tandori

Shortr ib	 19
grüner Pfeffer,  Lauch

Aubergine	 16
Bonito,  Miso, Basi l ikumpesto

WAITOR´S CHOICE 	 59 p.P

7 Gerichte für 2 to share.
Begleiten Sie uns auf eine 
kul inar ische Reise und 
entdecken Sie fremde Zutaten, 
andere Zubereitungsarten, 
neue Geschmackserlebnisse 
und köstl iche Überraschungen.

DESSERTS

gekochte Birne	 12
Rotwein,  Vani l le

Cheesecake	 11
saisonale Frucht,  Kokos Crumble

All  pr ices in Euro Al l  pr ices in Euro


